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i pétoncles poéles, gneau des lles facon Stré
salsa de champignons et pacon, créme sure et ses aromat AT
creme au Grand Marnier P /\// ~
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3*Vague Jeune beeuf des fles,
Risotto au homard et épinard, hgmard purée de cfnou—ﬂeur, sauce
thermidor et tomme des demoiselles gras et légumes de saison
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4:\Vague . 4°Brise
Gateau au fromage Leeil qe Boug, Brow,?,e au Chqcolat et fraises,
coulis de canneberges, jujubes de créme glacée au basific
betteraves et crumble d’amandes

* A noter 70$ pour le repas, taxes et pourboires inclus + 30 $ pour l'organisation du Festival



