
 Présenté par

100 $/pers. plus taxes

RÉSERVEZ D’ICI le jeudi 4 juillet 2019, à midi, en appelant 
au 418 986-5085 ou en écrivant au sitedelacote@gmail.com 

Notez que le paiement du billet confirme la réservation. 
***Veuillez indiquer votre choix de menu lors de votre réservation!

Sous la présidence 
d’honneur de l’auteure 
FRANCINE RUEL
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 Menu  
  de la terre

1re Brise
Mise en bouche 
au choix du chef

********
2e Brise

Agneau des Îles façon Stroganoff,  crème sure et ses aromates
********
3e Brise

Jeune bœuf des Îles,  purée de chou-fleur, sauce foie  gras et légumes de saison 
********
4e Brise

Brownie au chocolat et fraises,  crème glacée au basilic

 Menu 
  de la Mer

1re Vague
Mise en bouche 
au choix du chef

********
2e Vague

Pétoncles poêlés,  

salsa de champignons et bacon,  

crème au Grand Marnier
********
3e Vague

Risotto au homard et épinard, homard 

thermidor et tomme des demoiselles

********
4e Vague

Gâteau au fromage L’œil de Bouc, 

coulis de canneberges, jujubes de  

betteraves et crumble d’amandes

 SOUPER

littéraire
GASTRONOMIQUE BÉNÉFICE

Dimanche 7 juillet, dès 19 h  
au site de la Côte

(Boissons non incluses)

* À noter 70$ pour le repas, taxes et pourboires inclus + 30 $ pour l’organisation du Festival

*


